
 
 

Avant-goût…  
 

De la dégustation des vins de France et du 

monde aux tables épicuriennes, en passant 

par la découverte des terroirs et des caves 

d’ici et d’ailleurs…, des concours et salons 

des vins aux excursions et séjours 

œnotouristiques, …  

In Vino Veritas propose des rencontres 

passionnantes, souvent extraordinaires, 

parfois insolites, mais toujours conviviales ; 

une dimension «polysensorielle» susceptible 

d’ouvrir les portes d’un monde à part !   
 

Accessible à tous les amateurs, In Vino 

Veritas allie la connaissance au plaisir.  
 

I.V.V. Lyon, c’est l’autre culture du vin et 

de la vigne. 
 

A découvrir sans modération ! 
 

 

 
« In Vino Veritas », c’est aussi : 

 
 Un comité de programmation : « La loge de vigne » 

 

 Un p’tit journal : « La feuille de vigne » 

 

 Une page Facebook : « Ivv Lyon » 

 

 Un e-mail : ivvlyon@mjc-confluence.fr 

 

 Un site Web : www.ivvlyon.fr 
 

              
Animateur : Pierre Bobineau 
                     D.U. V.C.O. Dijon  
                    

Tél : 06 75 19 29 68 

 

 

Informations et inscriptions : 
 

 

 

Automne 2018 
 

 

 

 
 

 

 

Vin, Culture et Oenotourisme 
 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 Adhésion MJC : Individuelle : 15 € & Couple : 20 € 
  

 Cotisation annuelle au club :  

- Droit d’entrée : 65 € dont 1 stage d’initiation à la dégustation de 3h  

- A partir de la 2ème saison : 35 € 
 

 Participations exceptionnelles selon activités... 

M . J . C .  P r e s q u ’ î l e  C o n f l u e n c e  
 

28 Quai Rambaud 

69002 LYON 
 

 : 04-78-38-49-69 
 

E-mail : contact@mjc-confluence.fr 

 
 

 
 

 
 
 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Sachez consommer  

et apprécier avec modération - Loi n° 91-32 du 10 janvier 1991 

 

 

 

 
  

  

 
 

 

 

 

   Agréée Jeunesse et Education Populaire 

M.J.C. Presqu’île Confluence – Lyon 
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Programme In Vino Veritas

 
Automne 2018  

 
 

 

 Date Thème Lieu Mémento 
 

1 - 

 

Samedi 20 octobre                            

de 8h30 à 13h 

 

Découverte : Le parcours œno-sensoriel de Pizay 
 

Vivez une initiation œnologique ludique en parcourant huit ateliers 

thématiques qui mettront progressivement tous vos sens à contribution. 

L’expérience se poursuit par la dégustation libre des douze vins produits par le 

Château de Pizay, sur les appellations de Régnier, Brouilly et Morgon… 
 

Pascal Dufaitre, Oenologue et Corentine, Accueil œnothèque 
 

 

Château de Pizay 
L’œnothèque 

443 Route du Château, 

69220 Saint-Jean-d'Ardières 

 04 74 66 26 10 
00 

61 50 

 

Inscript° MJC avant le 05/10/18 

Places limitées à 17 pers. 

Transport : Minibus tout confort MJC 

Part. except° : 19 €  

RDV : MJC (au Jardin Gilibert) à 8h30 précises 
 

    
 

 2 - 

 

 
Samedi 10 novembre 

de 8h15 à 13h30 

 

Rencontre : Le Saint Jo a trouvé ses maîtres ! 
 

Sous le label bio et après plus de 20 millésimes, le niveau d’excellence atteint 

par Pierre et Jean Gonon, propulse l’appellation Saint Joseph, en blanc comme 

en rouge, au rang des plus grands vins de France.  
 

Pierre & Jean Gonon - Vignerons 
 

 

Domaine Gonon 
34 avenue Ozier 

07300 Mauves 

 04 75 08 45 27 
 

 

Inscript° MJC avant le 26/10/18 

Places limitées à 8 pers.  

Transport : Minibus tout confort MJC 

Part. except° : 10 € 

RDV : MJC (au Jardin Gilibert) à 8h15 précises 
 

    

 3 - 

 

Vendredi 30 novembre 
de 20h à 23h 

 

Dégustation : Le Val de Loire en blancs secs 
 

Au fil de la Loire, les terroirs abritent 3 cépages principaux et 6 appellations 

emblématiques : le sauvignon pour le Pouilly-fumé et le Sancerre, le chenin 

pour Montlouis, Vouvray, Savennières et le melon de Bourgogne pour le 

Muscadet. Et puis, il y a les détours… 
 

Véronique Vabres, Contrôleur Vitivinicole France Agri Mer 
 

 
MJC Confluence 

28 Quai Rambaud 

69002 Lyon 

 04 78 38 49 69 
 

 

Inscript° MJC avant le 16/11/18 

Places limitées à 14 pers.  

Transport en commun, Vélo’V, à pied… 

Part. except° : 25 €  
                               Bouchées « Cuisine & dépendances » 

RDV : sur place à 19h55 

 

 

 

 
 4 - 

 

 
Mercredi 12 décembre 

de 20h à 23h 

 

Portait & Dégustation : le Sommelier du Beaujolais !  
 

Célèbre dans le monde sacré de la sommellerie, tant pour l’expertise que pour 

ses moustaches, Arnaud Chambost, nous propose ses 10 crus de Beaujolais. 

Cet ambassadeur de l’appellation est avant tout formateur auprès de la jeune 

génération de sommeliers au lycée François-Rabelais de Dardilly. 
 

Arnaud Chambost, Meilleur Ouvrier de France Sommelier en 2000 
 

 
MJC Confluence 

28 Quai Rambaud 

69002 Lyon 

 04 78 38 49 69 
 

 
Inscript° MJC avant le 23/11/18 

Places limitées à 14 pers.  

Transport en commun, Vélo’V, à pied… 

Part. except° : 38 €  

RDV : sur place à 19h55 

 

 
 

5 - 

 

 
 

Mercredi 19 décembre 
                  19h30 à 23h 

 

Oeno-gastronomie : « Mets & Vins » en fête !  
 

Attachés aux produits d’excellence avec un sens aigu de la gourmandise et de 

la générosité, Claire et Frédéric Schaaf nous invitent à partager un diner festif 

où Mets et Vins s’accordent pour notre plus grand plaisir. 
 

Claire & Frédéric Schaaf, Sommelier & Caviste 
Maître Sommelier de l'union de la Sommellerie Française, Master of Port en 2002  
 

 

Frédéric Schaaf 
Les Arcades 
11 Rue Luizet 

69130 Ecully 

 04 72 18 92 15 
 

 

Inscript° MJC avant le 30/11/18  

Places limitées à 17 pers.  

Transport : Minibus MJC (réservez votre place !)  

Part. except° : 70 € - Collation comprise 

RDV : MJC (au Jardin Gilibert) à 19h ou sur place 
 

 

“ Il n'est dans le vin de plus grand plaisir et vive émotion que le partage ”  
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