
  

Côteaux du Lyonnais, Un Lyonnais à côté ! 
Aux portes de Lyon, un vignoble vallonné borde la ville sur son flanc ouest. Ce vignoble 

confidentiel coincé entre les vignobles du Beaujolais et de la Vallée du Rhône mais dynamisé par 

une jeune génération monte en gamme depuis dix ans. Une aubaine pour les amoureux de gamay, 

chardonnay et aligoté. 

« Une toute petite appellation, pas du tout connue, où tout était à faire », se souvient Lucie 

Riviere, qui a repris le domaine familial de Prapin en 2016 ! 

 

Domaine de Prapin 

Lieu-dit Prapin, 685 Rte de Saint-

Laurent d'Agny 

69440 Taluyers 

Inscription MJC avant le 25/01/24 

Places limitées à 18 personnes 

Transport : Minibus tout confort MJC 

 

Participation exceptionnelle : 5 euros 

RDV : MJC - au jardin Gilibert  

           à 08h55 précises 

 

 

 

Saint-Pourçain, Au cœur de l’Auvergne ! 
L’incarnation du renouveau de l’appellation de Saint-Pourçain en terre auvergnate ! 

L’histoire du Domaine Les Terres d’Ocre débute par le regroupement de 3 membres d’une même 

famille : Valérie, Éric et leur neveu Florent. Au-delà d’une simple passion, ils vouent un amour à 

leurs terres, à leurs vignes et aux vins qu’ils créent. 

Le tout jeune Jean Teissèdre se lance dans l’aventure du métier de vigneron en 2011. À 26 ans, il 

décide de vinifier ses propres vins et reprend les sept hectares familiaux. 

Le Domaine des Bérioles continue d’être la locomotive de Saint-Pourçain ! 

Les Terres d’Ocre 

12 Rue des Gravoches 

03500 Châtel-de-Neuvre 

 

Domaine des Bérioles 

Place de l'Eglise 

03500 Cesset  

Inscription MJC avant le 25/01/24 

Places limitées à 18 personnes 

Transport : Minibus tout confort MJC 

Déjeuner : Auberge Gourmande Meillard 

Participation exceptionnelle : 55 euros 

RDV : MJC - au jardin Gilibert  

           à 07h00 précises 

 

 

Vieux cépages oubliés 
Saviez-vous qu’en France, plus de 200 cépages sont cultivés, alors que seulement une dizaine 

d’entre eux représentent les trois quarts de la production du vin de notre pays ? Partons ensemble 

à la découverte de ces cépages anciens et oubliés, que vous ne connaissez peut-être pas encore 

assez et qui vous permettent de découvrir de nouvelles régions et saveurs ! Voici donc une soirée 

chez F. Schaaf pour faire le tour de France de ces cépages “oubliés”. 

Frédéric Schaaf : Maître Sommelier de l’union de la Sommellerie Française (Président Rhône-

Alpes), Master of Port en 2002 

 

Frédéric Schaaf, Les Arcades 

11 rue Luizet 

69130 Ecully 

Inscription MJC avant le 05/02/24 

Places limitées à 15 personnes 

Transport : Minibus MJC (réservez votre place !) 

Participation exceptionnelle : 47 euros 

RDV : MJC - au jardin Gilibert  

           à 19h00 précises ou sur place 

 

 

Tous les ‘Chenins’ mènent à Rome – #CheninFanNight ! 
 

Aussi appelé pineau de la Loire ou steen, le chenin est le cépage star de la Vallée de la Loire ! 

Le Chenin Blanc s'adapte à tout type de climat et permet d’élaborer toute la gamme des vins 

blancs. Il est aujourd'hui cultivé tout autour du globe. 

IVV Lyon vous propose de découvrir la diversité des vins produits grâce à ce cépage unique lors 

d'une dégustation à la MJC Confluence intitulée ‘Chenin Fan Night’. 

 

MJC Confluence 

28 Quai Rambaud 

69002 Lyon 

 

Inscription MJC avant le 01/03/24 

Places limitées à 16 personnes 

Transport : Libre… 

Participation exceptionnelle : 48 euros 

RDV : MJC – sur place  

           à 19h55 précises  

 

J’ai bu un Bugey ! 

Maison Bonnard : L'histoire du domaine débute en 1988, avec un petit hectare de vignes. Sur une 

quinzaine d'hectares certifiés en agriculture biologique depuis 2016 le domaine produit 

aujourd'hui une gamme complète de vins tranquilles et effervescents. 

Domaine de Pacotille : Le Bugey contemporain vibre de ses nouvelles forces vigneronnes. 

Surnommé Pacot, François Galeyrand incarne cette génération montante, souvent venue de 

l'extérieur, qui donne un nouvel élan à ce terroir méconnu, divers et de grand potentiel ! 

Maison Bonnard 

78 rue de la chapelle 

01470 Seillonnaz 

 

Domaine de Pacotille 

289 rue de La Chapelle 

01300 Andert-et-Condon 

Inscription MJC avant le 15/03/24 

Places limitées à 18 personnes 

Transport : Minibus tout confort MJC 

Déjeuner : La Fantaisie 

Participation exceptionnelle : 58 euros 

RDV : MJC - au jardin Gilibert  

                    à 07h30 précises 

Samedi 03/02 

08h55 – 13h00 

Samedi 10/02 

07h00 – 21h00 

Lundi 19/02 

19h30 – 23h00 

 

Samedi 30/03 

07h30 – 20h00 

 

Jeudi 14/03 

20h00 – 23h00 

 

 


